FORNARINA 4,00
Sale grosso, rosmarino, olio extra vergine pugliese
FORNARINA ROSSA 4,50

Pomodoro, sale grosso, rosmarino, olio extra
vergine pugliese

FORNARINA PRIMAVERA - 8,50

base fornarina con insalata mista pomodorini, carote,
olive taggiasche, tonno, funghi freschi e capperi

MARINARA 5,50
Pomodoro, aglio, prezzemolo

MARGHERITA 6,50
Pomodoro, mozzarella

SALSICCIA 7,50
Pomodoro, mozzarella, salsiccia

DIAVOLA 7,50
Pomodoro, mozzarella, salame piccante

COTTO 7,50
Pomodoro, mozzarella, cotto

TONNO E CIPOLLA « 9,50
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla

BUFALA 9,00
Pomodoro, mozzarella, bufala campana, basilico

4 STAGIONI 9,50
Pomodoro, mozzarella, cotto, carciofi, funghi

freschi, olive

5 STAGIONI 10,50

Pomodoro, mozzarella, cotto, carciofi, funghi
freschi, olive, trifolati

6 STAGIONI 11,50

Pomodoro, mozzarella, cotto, carciofi, funghi freschi,
olive, trifolati, wurstel

CAPRICCIOSA 10,50

Pomodoro, mozzarella, cotto, carciofi,
funghi freschi, salame piccante,

NAPOLI « 7,50
Pomodoro, mozzarella, acciughe, origano

ROMANA « 8,00
Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, origano
PARMIGIANA 10,00
Pomodoro, mozzarella, melanzane, grana fuso

CRUDO 9,00
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo

ORTOLANA 10,50

Pomodoro, mozzarella, radicchio, funghi freschi,
rucola, pomodorini

VERDURE GRIGLIATE 10,50
Pomodoro, mozzarella, verdure grigliate
AMERICANA 9,50
Pomodoro, mozzarella, wirstel, patatine
CRUDA 12,00

Pomodoro, olive taggiasche, pomodorini, capperi,
olio, DOPO COTTURA: basilico, bufala

LA NoSTRA SELEZIoNE ABBINA Pizze €S(LVSIVE
A GIN AROMATI(I € BILAN(IATI,
PER UN €SPLOSIONE DI 4USTol

FALTERONA 7€ 9

Per le sue note di sottobosco

ed il profumo di ginepro selvatico,
impreziosito dal fiore di sambuco e
perfetto con i funghi

GIADA &

Pomodoro, mozzarella di bufala, pomodorini,
cotto, porcini

GUGLIELMO e

Pomodoro, mozzarella, gorgonzola,
funghi freschi, rucola

BOSCAIOLA e

Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, radicchio,
funghi freschi, speck

PER BACCO «

Pomodoro, mozzarella, porcini, brie, salsiccia

. y
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BIG GINO 7€ 8

Per il suo profilo aromatico intenso
ed agrumato, dato dal pomelo e dal
pepe rosa

MAIALATA &

Pomodoro, mozzarella, cotto, salame piccante,
salsiccia, pancetta affumicata, wurstel

MESSICANA &

Pomodoro, mozzarella, nduja, salame piccante,
peperoni, fagioli, cipolla

NDUJATELLA &

Pomodoro, burrata, nduja, salsiccia,
cipolla di tropea

GUSTOSA =

Pomodoro, mozzarella, salame piccante, cipolla,
salsiccia




Hendrick’s 7€ 9

Con il suo distintivo profilo aromatico
dato dall'infusione di cetriolo e petali
di rosa, crea un perfetto connubio con
formaggi e salumi freschi

ENDRICK 7§ |

" g

BURRATONAee = 12,00

Pomodoro, burrata, prosciutto crudo, rucola

ERMES 12,00

Pomodoro, melanzane, crudo, burrata

STEFANOex: . 12,00

Pomodoro, burrata, acciughe, capperi,
olive taggiasche

Monkey 47 7€ 10

gin con ben 47 botaniche, la sua
ricchezza aromatica si sposa con
formaggi erborinati e salumi
affumicati

CAMIONISTA «

Pomodoro, mozzarella, gorgonzola,
pancetta affumicata, procini

GILDA e

Pomodoro, mozzarella, speck, rucola

AFFUMICATAes 12,00

Pomodoro, mozzarella, radicchio, scamorza, speck

London n. 1 7€ 8

Gin con il suo profilo aromatico di
ginepro con agrumi (bergamotto,
arancia), spezie (coriandolo, angelica,
cassia) e un tocco floreale (iris), si
accompagna bene a preparazioni sia
forti che delicate

AZDORA «

Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla, fagioli

GENEA «

Pomodoro, mozzarella, bufala, melanzane,
zucchine, pomodorini

VALTELLINA e

Pomodoro,mozzarella, bresaola, rucola, grana
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